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Matarromera

H Complejo EMINA

“Un lugarespecial para su boda”

En la localidad de San Bernardo, en pleno corazén de la Ribera del
Duero, y a tan sdlo 35 Km. de Valladolid, se encuentra el Complejo
Emina, un lugar en el que conviven la tradicion del mundo vinicola y
una Bodega uUnica de prestigio y distincion.

BH complejo EMINA, dispone de amplios espacios para el banquete, el
baile y la barra libre, un aparcamiento para mas de 150 coches, un
servicio profesional y unas instalaciones preparadas para que no falle
nada en un dia tan especial.

En el siguiente catdlogo encontraréis nuestra oferta pero no dudéisen

contactarnos para cualquier tipo de sugerencia o idea que tengais
para personalizar vuestro evento, estaremosencantadosde atenderos.

Atentamente,

Crisobela Castromonte
Directora de Enoturismo
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CONDICIONES GENERALES

La confirmacién del menu elegido se comunicara con 30 diasde
antelacion a la fecha delbanquete.

10 dias antes del mismo cumplimentaremos su “FHcha de Boda”
donde se detallaran los puntos mas importantes a tener en
cuenta para la celebracion del banquete, asicomo el nimero de
comensales confimados hasta ese momento, facturandose
como minimo los que finalmente nos hayan comunicado 5 dias
antesde la fecha de la boda.

La duracion maxima del baile posterior al banquete sera de 4
horasa partirde la hora de comienzo del mismo.

Les podemos recomendar una discomovil de nuestra seleccidn,
asi como coches antiguos para los novios, autocares o cualquier
otro servicio complementario que necesiten.

En cualguier caso, lesrogamos nos comuniquen la contrataciéon
de servicios con terceros, ya que estos deberan ajustarse a las
normas establecidas por la Empresa para una mejor prestacion
de susservicios.

B numero minimo de invitados para celebraciones en el
Restaurante “La Espadafa sera de 80" y en “La Bodega Emina
sera de 120" adultos en ambos casos, sendo estos los numeros
minimos a facturar con independencia de la cantidad de
asistentes (s estosdisminuyen del minimo establecido)

La empresa no se hace responsable de la pérdida o deterioro de
objetos, valoreso material que dejen depostado en el lugarde la
celebracion.

No se admiten aportacionesde productos alimenticios por parte
de losnovios.
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VENTAJASAL CELEBRAR SU BODA
CON NOXDTROS

B complejo Emina, reservara lasinstalacionesdel dia de su boda
en exclusva por lo que no tendra que preocuparse de bodas
anteriores o posteriores a la suya. Para nosotros, cada pareja es
Unica y especial porlo que ese dia jtodosnuestros esfuerzos seran
dedicadosal evento para que todo esté perfecto!

Les invitamos a una degustacion de diferentes menuds para 6
personas que les ayudara a decidir los platos a servir en su
banquete.

En el precio del menu se incluye la decoracion floral de lasmesas,
y lasminutasteniendo la posbilidad de personalizarlosa su gusto.

Lesayudaremoscon el protocolo de susinvitados, entregandoles
un plano del salbn o barajando con ustedes las diferentes
posbilidades y distribucion de las mesas y elaborando la lista
definitiva de asistentesque Usted nosfacilite.

Noscomplace invitarles a disfrutar de su noche de bodasen una
de laspreciosashabitacionesdel Hotel Fuente de la Acefia**** en
regimen de alojamiento y desayuno (o en cualquiera de los
hotelesde la zona s asilo prefieren).

Recibiran una invitacién para 2 personas para cada uno de los
comensales, valida durante todo el afio para visitar nuestro museo
delvino del Duero con una degustacién incluida.

Todos sus invitados podran realizar compras en nuestra tienda
disfrutando de un 5% de descuento durante todo el fin de
semana.

Contaran con un descuento del 10%en el alquilerde la casa rural
Emina para alojar a susinvitados.

Disponemos de menus especiales para nifios, para invitados
alérgicos, vegetarianos, celiacos... cualquiernecesidad especial.
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VIGERENCIAS

Les ofrecemosla posbilidad de celebrar su ceremonia civil en el
Claustro de nuestra bodega o entre nuestros viiedos para un
maximo de 150 personas. La contratacion de este servicio tiene un
coste de 700 + 7% iva e incluye montaje de mesa presidencial,
sllasvestidas, alfombra roja de pasillo centraly megafonia.

S desea amenizar el céctel o la ceremonia civii con musica,
consulte lasdiferentesopcionesque lespodemosrecomendar.

Ademds, lespodemos asesorar en la contratacion de servicio de
transporte, nifieras, asi como ponerles en contacto con nuestro
fotégrafo, que lesaplicara un descuento especial por celebrar su
boda en Nuestrasinstalaciones.

RESERVA Y CONTRATACION

La reserva de la fecha e instalaciones, quedara confirmada a la
firma del Contrato de Bodas 2009 entregandose un depdsito por
importe de 2.000 que le descontaremosde la factura final.

En caso de cancelacion del banquete no se devolvera este
importe depositado en concepto de Pago y Sefial a la Empresa.

B resto del importe Total se abonara durante la semana anterior al
servicio, sempre con el incremento correspondiente al 7% de IVA,
mediante transferencia bancaria o en efectivo.

Recomendamos concertar cita previa mediante los siguientes
medios.

Teléfono: 902 430 170
E-mail: enoturismo @emina.es




Matarromera

APERITIVO DE BIENVENIDA
1- COCTEL ANDALUZ

Tortillla de Papas
Jamon Ibérico de Bellota
Surtido de Quesos
Chupito de Salmorejo con Virutitasde Atan
Pescaito Fito Variado

2 -COCTEL SELECCION

Mini rollitosde Jamon y Queso de cabra
Buiiuelitosde Bacalao
GambasTailandesas

Mini rolltosde Verduras
Seleccion de pinchosy canapés
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ENTRANTES

Surtido de Ibéricosde Bellota
Milhojasde revuelto, patata y morcilla de Leon
Ensalada de Cogollos, con naranja y sombrero de Futos Secos
Ensalada de Endivias, con picatostesde manzana y Nueces
Ensalada de Gambascon vinagreta de Aguardiente de Pifiones
Crema de Calabaza con Roquefort
Ajoblanco con Granizado de Vino Tinto y Vainilla
Crema de Almeja Fna
Crema de Calabacinescon Jamaon
Crema de Tomatescon Gambasy esencia de Nuez
Seleccion de Quesos
Ensalada de Ahumadoscon Vinagreta

PESCADOS

Rape al Horno con Salsa de Pilonesde la Tierra
Bacalao con pisto acompafiado de Endiviasrellanasde Mouse de
Queso
Tronco de Merluza en Salsa Marinera con Almejas
Hojaldrado relleno de Salmén y Verduritas
Dorada al Horno sobre cama de Patata confitada
Seleccion de Pescaito Fito al estilo Andaluzcon Salmorejo

CORTANTES

Uvascon Queso Hesco
Chupito de Mango con Menta
Granizado de vino con Mikado de Chocolate
Sorbete de Mandarina al Verdejo
Sorbete de Limén al Verdejo
Sopa Fia de Meldén y Citricos
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CARNES

Cochinillo Asado al estilo tradicionalacompafiado de Mezclum de
Lechugas
Carrillera de ternera altinto Emina de la Ribera del Duero
Solomillo con Salsa de Boletusy otrasvariantes
Codormicesescabechadasy su base de patataspanaderas
Confit de Pato acompafado de mermelada de Uva Tempranillo
Lechazo Churro I.G.P D.O Origen al Etilo Tradicional

PO SIRES

Tarta Nupcial
Tarta de 3 Chocolates
Tarta de Menta y Chocolate
Tarta Aniversario
Milhojasde Crema
OtrosPostres
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BODEGAS

1- BODEGA

Vino Blanco Emina Rueda (D.O Rueda)
Vino Tinto Emina 12 Meses (D.O Ribera del Duero)
Cava Emina
Agua, Café y OrujosEsdor

2- BODEGA

Vino Blanco Emina Verdejo (D.O Rueda)
Vino Tinto Emina Prestigio (D.O Ribera del Duero)
Cava Emina
Agua, Café y OrujosEsdor

3 -BODEGA

Vino Blanco Emina Sauvignon (D.O Rueda)
Vino Tinto Matarromera Crianza (D.O Ribera del Duero)
Cava Emina
Agua, Café y OrujosEsdor

*Consulte preciosde otrosvinosdel Grupo Matarromera en diferentes
Denominacionesde Origen

BARRA LIBRE
(Minimo 2 Horas)

2Horas................ Precio consultar
3Horas................ Precio consultar
4 Horas............... Precio consultar

7%iva no incluido



Matarromera

MENUS PREPARADOS

MENU EMINA 12 MESES

Coctel Bienvenida Andaluz

Milhojasde revuelto, patata y morcilla de Leon
Bacalao con pisto acompafado de Endiviasrellanasde Mouse
de Queso
Granizado de vino con Mikado de Chocolate
Carrillera de ternera al tinto Emina de la Ribera del Duero
Tarta Nupcial

MENU EMINA PRESTIGIO

Coctel Bienvenida Sleccién

Ensalada de Cogollos, con naranja y sombrero de Futos Secos
Dorada al Hormno sobre cama de Patata confitada
Uvascon Queso Hesco
Cochinillo Asado al estilo tradicionalacompafiado de Mezclum de
Lechugas
Tarta de 3 Chocolates

MENU EMINA ATIO

Coctel Bienvenida Andaluz

Surtido de Ibéricosde Bellota
Rape al Horno con Salsa de Pifionesde la Tierra
Sopa Fia de Melon y Citricos
Confit de Pato acompafado de mermelada de Uva Tempranillo
Tarta Aniversario



