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El Complejo EMINA 

 
“ Un lugar espec ia l pa ra  su boda”  
 
En la  loc a lidad  de San Bernardo, en p leno c orazón de la  Ribera  del 
Duero, y a  tan sólo 35 Km. de Va lladolid , se enc uentra  el Complejo 
Emina , un lugar en el que c onviven la  trad ic ión del mundo viníc ola  y 
una  Bodega únic a  de p restig io y d istinc ión. 
 
 
El c omplejo EMINA, d ispone de amplios espac ios para  el banquete, el 
ba ile y la  barra  lib re, un aparc amiento para  más de 150 c oc hes, un 
servic io p rofesiona l y unas insta lac iones p reparadas para  que no fa lle 
nada  en un d ía  tan espec ia l. 
 
En el siguiente c a tá logo enc ontra réis  nuestra  oferta  pero no dudéis en 
c ontac ta rnos pa ra  c ua lquier tipo de sugerenc ia  o idea  que tengá is 
para  persona liza r vuestro evento, esta remos enc antados de a tenderos. 
 
 
Atentamente, 
 
 
 
 
 
Crisobela  Castromonte 
Direc tora  de Enoturismo 
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CONDICIONES GENERALES 
 

·  La  c onfirmac ión del menú eleg ido se c omunic ará  c on 30 d ías de 
antelac ión a  la  fec ha  del banquete. 

 
·  10 d ías antes del mismo c umplimenta remos su “ Fic ha  de Boda”  

donde se deta lla rán los puntos más importantes a  tener en 
c uenta  para  la  c elebrac ión del banquete, así c omo el número de 
c omensales c onfirmados hasta  ese momento, fac turándose 
c omo mínimo los que fina lmente nos hayan c omunic ado 5 d ías 
antes de la  fec ha  de la  boda . 

 
·  La  durac ión máxima del ba ile posterior a l banquete será  de 4 

horas a  partir de la  hora  de c omienzo del mismo.  
 
·  Les podemos rec omendar una  d isc omóvil de nuestra  selec c ión, 

así c omo c oc hes antiguos para  los novios, autoc ares o c ua lquier 
otro servic io c omplementa rio que nec esiten.  

 
·  En c ua lquier c aso, les rogamos nos c omuniquen la  c ontra tac ión 

de servic ios c on terc eros, ya  que estos deberán a justa rse a  las 
normas estab lec idas por la  Empresa  para  una  mejor p restac ión 
de sus servic ios. 

 
·  El número mínimo de invitados para  c elebrac iones en el 

Restaurante “ La  Espadaña será  de 80”  y en “ La  Bodega Emina 
será  de 120”  adultos en ambos c asos, siendo estos los números 
mínimos a  fac tura r c on independenc ia  de la  c antidad  de 
asistentes (si estos d isminuyen del mínimo estab lec ido) 

 
·  La  empresa  no se hac e responsable de la  pérd ida  o deterioro de 

ob jetos, va lores o ma teria l que dejen depositado en el lugar de la  
c elebrac ión. 

 
·  No se admiten aportac iones de p roduc tos a limentic ios por parte 

de los novios. 
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VENTAJAS AL CELEBRAR SU BODA 

CON NOSOTROS 
 

·  El c omplejo Emina , reservará  las insta lac iones del d ía  de su boda  
en exc lusiva  por lo que no tend rá  que p reoc uparse de bodas 
anteriores o posteriores a  la  suya . Para  nosotros, c ada  pareja  es 
únic a  y espec ia l por lo que ese d ía  ¡todos nuestros esfuerzos serán 
ded ic ados a l evento para  que todo esté perfec to! 

 
·  Les invitamos a  una  degustac ión de d iferentes menús para  6 

personas que les ayudará  a  dec id ir los p la tos a  servir en su 
banquete. 

 
·  En el p rec io del menú se inc luye la  dec orac ión flora l de las mesas, 

y las minutas teniend o la  posib ilidad  de persona liza rlos a  su gusto. 
 

·  Les ayudaremos c on el p rotoc olo de sus invitados, entregándoles 
un p lano del sa lón o bara jando c on ustedes las d iferentes 
posib ilidades y d istribuc ión de las mesas y elaborando la  lista  
definitiva  de asistentes que Usted  nos fac ilite . 

 
·  Nos c omplac e invita rles a  d isfruta r de su noc he de bodas en una  

de las p rec iosas hab itac iones del Hotel Fuente de la  Ac eña**** en 
rég imen de a lojamiento y desayuno (o en c ua lquiera  de los 
hoteles de la  zona  si así lo p refieren). 

 
·  Rec ib irán una  invitac ión para  2 personas para  c ada  uno de los 

c omensales, vá lida  durante todo el año para  visita r nuestro museo 
del vino del Duero c on una  degustac ión inc luida . 

 
·  Todos sus invitados pod rán rea liza r c ompras en nuestra  tienda  

d isfrutando de un 5% de desc uento durante todo el fin de 
semana. 

 
·  Conta rán c on un desc uento del 10% en el a lquiler de la  c asa rura l 

Emina  para  a loja r a  sus invitados. 
 

·  Disponemos de menús espec ia les para  niños, para  invitados 
a lérg ic os, vegeta rianos, c elíac os… c ualquier nec esidad  espec ia l. 
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SUGERENCIAS 
 

·  Les ofrec emos la  posib ilidad  de c elebra r su c eremonia  c ivil en el 
Claustro de nuestra  bodega o entre nuestros viñedos para  un 
máximo de 150 personas. La  c ontra tac ión de este servic io tiene un 
c oste de 700�  + 7% iva  e inc luye monta je de mesa  p residenc ia l, 
sillas vestidas, a lfombra  roja  de pasillo c entra l y megafonía . 

 
·  Si desea  amenizar el c óc tel o la  c eremonia  c ivil c on músic a , 

c onsulte las d iferentes opc iones que les podemos rec omendar. 
 

·  Además, les podemos asesora r en la  c ontra tac ión de servic io de 
transporte, niñeras, así c omo ponerles en c ontac to c on nuestro 
fotógra fo, que les ap lic a rá  un desc uento espec ia l por c elebra r su 
boda  en Nuestras Insta lac iones. 

 
 

RESERVA Y CONTRATACIÓN 
 

·  La  reserva  de la  fec ha  e insta lac iones, quedará  c onfirmada a  la  
firma del Contra to de Bodas 2009 entregándose un depósito por 
importe de 2.000�  que le desc onta remos de la  fac tura  fina l. 

 
·  En c aso de c anc elac ión del banquete no se devolverá  este 

importe depositado en c onc ep to de Pago y Seña l a  la  Empresa . 
 

·  El resto del importe Tota l se abonará  durante la  semana anterior a l 
servic io, siempre c on el inc remento c orrespond iente a l 7% de IVA, 
med iante transferenc ia  banc aria  o en efec tivo. 

 
·  Rec omendamos c onc erta r c ita  p revia  med iante los siguientes 

med ios: 
 

Teléfono: 902 430 170 
E-ma il: enoturismo@emina .es 
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APERITIVO DE BIENVENIDA 

 
1- COCTEL ANDALUZ 

 
Tortilla  de Papas 

Jamón Ibéric o de Bellota  
Surtido de Quesos 

Chup ito de Sa lmorejo c on Virutitas de Atún 
Pesc a ito Frito Variado 

 
 

2 -COCTEL SELECCIÓN 
 

Mini rollitos de Jamón y Queso de c abra  
Buñuelitos de Bac a lao 
Gambas Ta ilandesas 

Mini rollitos de Verduras 
Selec c ión de p inc hos y c anapés 
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ENTRANTES 
 

Surtido de Ibéric os de Bellota   
Milhojas de revuelto, pa ta ta  y morc illa  de León 

Ensa lada  de Cogollos, c on naranja  y sombrero de Frutos Sec os 
Ensa lada  de End ivias, c on p ic atostes de manzana y Nuec es 

Ensa lada  de Gambas c on vinagreta  de Aguard iente de Piñones 
Crema de Ca labaza  c on Roquefort 

Ajob lanc o c on Granizado de Vino Tinto y Va inilla  
Crema de Almeja  Fina  

Crema de Ca labac ines c on Jamón 
Crema de Tomates c on Gambas y esenc ia  de Nuez 

Selec c ión de Quesos  
Ensa lada  de Ahumados c on Vinagreta  

 
 

 
PESCADOS 

 
Rape a l Horno c on Sa lsa  de Piñones de la  Tierra  

Bac a lao c on p isto ac ompañado de End ivias rellanas de Mouse de 
Queso 

Tronc o de Merluza  en Sa lsa  Marinera  c on Almejas 
Hoja ld rado relleno de Sa lmón y Verduritas 

Dorada  a l Horno sob re c ama de Pata ta  c onfitada  
Selec c ión de Pesc a ito Frito a l estilo Anda luz c on Sa lmorejo 

 
 

CORTANTES 
 

Uvas c on Queso Fresc o 
Chup ito de Mango c on Menta  

Granizado de vino c on Mikado de Choc ola te 
Sorbete de Mandarina  a l Verdejo 

Sorbete de Limón a l Verdejo 
Sopa Fría  de Melón y Cítric os 
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CARNES 
 

Coc hinillo Asado a l estilo trad ic iona l ac ompañado de Mezc lum de 
Lec hugas 

Carrillera  de ternera  a l tinto Emina  de la  Ribera  del Duero 
Solomillo c on Salsa  de Boletus y otras variantes 

Codornic es esc abec hadas y su base de pa ta tas panaderas 
Confit de Pato ac ompañado de mermelada  de Uva  Tempranillo 

Lec hazo Churro I.G.P D.O Origen a l Estilo Trad ic iona l 
 
 
 
 
 

POSTRES 
 

Tarta  Nupc ia l 
Tarta  de 3 Choc ola tes 

Tarta  de Menta  y Choc ola te 
Tarta  Aniversario 

Milhojas de Crema 
Otros Postres 
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BODEGAS 
 
 

1- BODEGA  
 

Vino Blanc o Emina  Rueda (D.O Rueda) 
Vino Tinto Emina  12 Meses (D.O Ribera  del Duero) 

Cava  Emina  
Agua, Ca fé y Orujos Esdor 

 
2- BODEGA 

 
Vino Blanc o Emina  Verdejo (D.O Rueda ) 

Vino Tinto Emina  Prestig io (D.O Ribera  del Duero) 
Cava  Emina  

Agua, Ca fé y Orujos Esdor 
 

3 – BODEGA 
 

Vino Blanc o Emina  Sauvignon (D.O Rueda ) 
Vino Tinto Mata rromera  Crianza  (D.O Ribera  del Duero) 

Cava  Emina  
Agua, Ca fé y Orujos Esdor 

 
 

*Consulte p rec ios de otros vinos del Grupo Mata rromera  en d iferentes 
Denominac iones de Origen 

 
 

BARRA LIBRE 
(Mínimo 2 Horas) 

 
2 Horas…………….Prec io c onsulta r 
3 Horas…………….Prec io c onsulta r 
4 Horas……………Prec io c onsulta r  

 
 
 
 

7% iva  no inc luido 
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MENÚS PREPARADOS 
 
 

MENÚ EMINA 12 MESES 
 

Cóc tel Bienvenida  Andaluz 
 

Milhojas de revuelto, pa ta ta  y morc illa  de León 
Bac a lao c on p isto ac ompañado de End ivias rellanas de Mouse 

de Queso 
Granizado de vino c on Mikado de Choc ola te 

Carrillera  de ternera  a l tinto Emina  de la  Ribera  del Duero 
Tarta  Nupc ia l 

 
 

MENÚ EMINA PRESTIGIO 
 

Cóc tel Bienvenida  Selec c ión 
 

Ensa lada  de Cogollos, c on naranja  y sombrero de Frutos Sec os 
Dorada  a l Horno sobre c ama de Pa ta ta  c onfitada  

Uvas c on Queso Fresc o 
Coc hinillo Asado a l estilo trad ic iona l ac ompañado de Mezc lum de 

Lec hugas 
Tarta  de 3 Choc ola tes 

 
 

MENÚ EMINA ATIO 
 

Cóc tel Bienvenida  Andaluz 
 

Surtido de Ibéric os de Bellota  
Rape a l Horno c on Salsa  de Piñones de la  Tierra  

Sopa  Fría  de Melón y Cítric os 
Confit de Pa to ac ompañado de mermelada  de Uva  Tempranillo 

Tarta  Aniversario 
 
 


